Restaurant Feergegaarden

A la carte menu

"Velkommen til Restaurant Feerggaarden
—en del af det smukke Hotel Juelsminde Strand.
Her hos os veerner vi om bdde smag og beeredygtighed.
Vores menukort er sammensat med kcerlighed til det danske kokken,
med stor respekt for scesonens bedste ravarer,
— gerne fra lokale producenter og vores smukke natur omkring Juelsminde.
Vi gleeder os til at give dig en smagsoplevelse, hvor kvalitet, omtanke og jysk geestfrihed gdr hdnd i
hénd.
Velbekomme”

()

30-60% okologi

~ Information angdende allergier, sparg tiener ~




Snacks & bobler

~ Start aftenen med husets snacks & bobler ~
75,-

Forretter

~ Hummerbisque ~
Glaskal, squash & dild
105,-

~ Hvide asparges ~
Hdandpillede rejer & citrus
95,-

~ Information angdende allergier, sporg tjener ~




Hovedretter

~ Perlebygotto ~
Svampe, tyttebcer & jordskokker
179,-

~ Havtaske ~
Kdl, cebler & sauce blanquette
195,-

~ Ribeye 300 g ~
Fra Himmerlandskvceg
Spidskdl, fritter & bearnaise
325,-

~ Burger ~
Briochebolle, spicy kdlsalat, relish
sashi bef af okse
med bacon & cheddar
serveres med fritter & sort hvidlegsaioli
185,-

~ Information angdende allergier, sporg tjener ~




Desserter

~Créme Brilée ~
Sorbet & honning tuiles
105,-

~ Brownie ~
Vanilje, syltetaj & knas
105,-

~ Ostetallerken ~
3 udvalgte oste
Salt, surt & sodt
135, -

~ Information angdende allergier, sporg tjener ~




Dagens menu
Mandag & Torsdag

Forret

~ Jomfruhummer carpaccio ~ citrongrces ~ kervel ~
Vin - Solaris Dst

Mellemret
~ Raget makrel ~ squash ~ tomat ~
Vin - Haystack

Pre-hovedret
~ Ravioli ~ morkel ~ salvie ~
Vin — La Posada Tempranillo

Hovedret
~ Kalvefilet ~ Sauce Robert ~ pastinak ~
Vin - Generation VdF

Dessert
~ Rabarber ~ hvid chokolade ~ lang peber ~
Vin - Ch. Jean Fonthenille, Loupiac

I ret 215,- 1glvin 85-
2 retter 299, ) 2glvin  165-
3 retter 359,- ) 3glvin  255-
4 retter 419,- ) 4glvin 295,
5 retter 479, - ) S5glvin  345,-

Kab en helaftensoplevelse med snack & bobler, 5 retter inkl. vinmenu, kaffe & sedt med avec
995,- pr person

~ Information angdende allergier, sparg tiener ~




Dagens menu
Tirsdag, Fredag & Sendag

Forret
~ Hvid asparges ~ hdndpillede rejer ~ citrus ~
Vin - La Cour des Dames Blanc

Mellemret
~ Dampet helleflynder ~ Hollandaise ~ ramslag ~

Vin - Coreto Rosato

Pre-hovedret
~ And ~ blomme ~ figner ~
Vin - Nespolino

Hovedret
~ @I braiserede svinekceber ~ granne asparges ~ nye kartoffel ~
Vin — Shiraz, Journey's end

Dessert
~ Danske jordbcer ~ skovmeerke ~ butterdej ~
Vin - Vittore De Valencia

I ret 215,- 1glvin  85,-
2 retter 299,- ) 2glvin 165,
3 retter 359,- ) 3glvin  255,-
4 retter 419,- ) 4glvin  295,-
5 retter 479,- ) S5glvin 345,

Kab en helaftensoplevelse med snack & bobler, 5 retter inkl. vinmenu, kaffe & sedt med avec
995,- pr person

~ Information angdende allergier, sparg tiener ~




Dagens menu
Onsdag & Lordag

Forret

~ Skagen skinke ~ log ~ tomat ~
Vin — Riesling Alsace

Mellemret

~ Oksehale ~ svampe ~ timian ~
Vin — La Cour des Dame - Pinot Noir

Pre-hovedret
~ Kartoffel ~ caviar ~ brunet smor ~
Vin — Sovrano Brut

Hovedret
~ Farseret Hopballe kylling ~ svampe ~ sauce supréme ~
Vin — La Posada Tempranillo

Dessert

~ Créme Brillée ~ sorbet ~ honning tuiles ~
Vin - Ch. Jean Fonthenille, Loupiac

I ret 215,- 1glvin 85-
2 retter 299, ) 2glvin  165-
3 retter 359,- ) 3glvin  255-
4 retter 419,- ) 4glvin 295,
5 retter 479, - ) S5glvin  345,-

Kab en helaftensoplevelse med snack & bobler, 5 retter inkl. vinmenu, kaffe & sadt med avec

999,- pr person

~ Information angdende allergier, sparg tiener ~




